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Empresa do bairro Minas Caixa, em Belo Horizonte, demonstra
que a panificacdo estd na arte de servir ao préximol
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Muitas pessoas escolhem fazer da carreira profis-
sional uma continuidade das paixdes pessoais, mas o
inverso também pode acontecer: ha quem descubra
um encanto inesperado a partir do contato com as
particularidades do seu oficio. E a panificagéo é um
desses ramos que conquista qualquer um que tenha
coragem e coragio para se aventurar.

Desde 2019, é so-
cia-administradora da Panificadora Séo Pedro, no
bairro Minas Caixa, regido de Venda Nova, em Belo
Horizonte. Originalmente do Direito, ela trabalhava
como advogada e assessora juridica quando passou
a integrar a administracdo do estabelecimento, que
¢ do marido dele, desde 2002.

Inicialmente, destacaram-se os desafios de apren-
der tudo de um ramo completamente diferente do
que estava acostumada — obstaculos que, com a ajuda
dos antigos funcionérios e da presenca da Amipao, fo-
ram superados com o tempo. Dai em diante, a pratica
caiu no gosto e o que era apenas trabalho também se
tornou paixao.

Maria Fernanda Nogueira

“Me deixa muito encantada receber bem as pes-
soas e ver que elas estéo saindo felizes da loja, levan-
do um bolo, um p&o ou um péo de queijo bem assado.
Saber que aquele produto que esté saindo da loja vai
fazer o café da manhé ou o lanche da tarde de algu-
ma familia mais feliz me despertou uma paixdo por
servir bem”, afirma.

Na visdo de Maria Fernanda, parte significativa
desse sentimento vem do jeito mineiro, que preza pe-
las relagdes e, consequentemente, tem uma ligagéo
muito afetuosa com a padaria. Essa cultura é passa-
da para os colaboradores, que sdo sempre instruidos
a atender os clientes da melhor forma possivel.

Como ela destaca, isso é indispensavel na pani-
ficacéo, que é fundamentada por um processo de
construgéo coletiva, feita por muitas maos. “O que
orgulha a todos os envolvidos é saber que através de
muito trabalho foi construida uma empresa solida,
reconhecida na regido como referéncia de produtos
de qualidade e bom custo beneficio”, aponta a sécia-
-administradora do estabelecimento.
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