Quem aposta em eficiéncia
energética s6 tem a ganhar

Ja pensou em reduzir os gastos com a energia elétrica, transfor-
mando processos padronizados de gestao em eficientes catali-
sadores de economia para a sua padaria? Essa luz ndo esta no
fim do tunel: essa realidade se potencializa para o panificador
que se disp6e a configurar o uso racional da energia, aplicando
solugbes que passam pela confiabilidade dos equipamentos e
dimensionamento das instalagcées.
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Se o objetivo é diminuir os custos, sem
comprometer a produtividade e a rentabilida-
de que garantem o status competitivo do ne-
gocio, a eficiéncia é a lampejo consciente do
uso dos recursos energéticos, fundamentada
na mudanga de cultura de toda a cadeia que
envolve a panificagdo. Empreendedores, fun-
ciondrios e clientes compdem o alvo dessa
transformagao, que representa um pacote de
beneficios para o bolso do panificador.

‘Um dos grandes desafios é fazer com
gue todos estejam engajados na economia’,
analisa o gerente de Saude e Seguranca do
Trabalho da Cemig, Joao José Magalhdes
Soares. Nesse contexto, o engenheiro Joao
José, como é conhecido, reforga a importan-
cia do treinamento sobre a correta utilizagdo
de todos os equipamentos e instalagdes,
acdo que estende os beneficios econémicos
para as residéncias.

Assim, clientes também devem seguir o
caminho da eficiéncia. E o exemplo pode ser adotado
pela comunidade do entorno onde o empreendimento
estd localizado. “E necessario que o comportamento
consciente sobre o uso correto e seguro da energia
elétrica seja mantido por todos, diariamente, em todos
os locais”, sublinha o engenheiro.

EQUILIBRIO REDUZ DESPESAS

Jodo José Soares explica que a eficiéncia é pauta-
da pelo menor gasto possivel de energia para realizar
um trabalho, otimizando resultados com garantia de
qualidade e satisfagéo dos clientes. Esse equilibrio é o
gue proporciona a economia com a conta de energia e
areducgao de despesas de manutencao das maquinas,
equipamentos e instalagdes, utilizando os recursos de
forma consciente e responsavel.

“Para podermos efetivamente ter a tdo sonhada
eficiéncia, é importante garantir que todo o sistema
elétrico das panificadoras esteja dimensionado, ma-
nutencionado e em funcionamento, evitando qualquer
tipo de perda de energia ou paradas indesejadas”, sa-
lienta o gerente da Cemig.

“O ideal é que as paradas para manutencado sejam
realizadas apenas de forma programada para ndo sur-
preender o consumidor com a falta do produto nas
prateleiras ou cestos de paes’, pontua. Nesse cenario,
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0 gerente de Satide e Seguranga do Trabalho da Cemig, Jodo José Magalhaes Soares,
explica como economizar com a eficiéncia energética

é fundamental investir em instalagdes e equipamentos
gue assegurem a eficiéncia energética. “Um exemplo
critico sdo os fornos elétricos, que representam cerca
de 25% do consumo de energia das padarias’, expde,
alertando para as despesas improdutivas.

Para podermos efetivamente

ter a tdo sonhada eficiéncia, €
importante garantir que todo o
sistema elétrico das panificadoras
esteja dimensionado, manutencionado
e em funcionamento, evitando
qualquer tipo de perda de energia

ou paradas indesejadas.

POR ONDE COMECAR
“Nao é possivel pensar em eficiéncia energética de
uma instalagdo que ndo esteja corretamente dimen-
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sionada ou em condi¢des de operacdo e manutencao’,
analisa o especialista. Portanto, o ponto de partida
apontado pelo engenheiro Jodo José é a implemen-
tagdo de um projeto ou diagndstico assertivo que
garanta a operacionalizagdo em conformidade com
o dimensionamento das instalagdes elétricas, equipa-
mentos e iluminagao.

“Os motores sobrecarregados podem esquentar, ter
desgastes maiores e queimar de forma precoce”’, exem-
plifica. “Os que trabalham com pouca carga ou super-
dimensionados utilizam a mesma energia para uma
produgéo inferior a que foram projetados para oferecer,
aumentando o custo do produto final’, alerta o gerente
da concessionaria.

A eficiéncia também passa pela organizagéo e dis-
posigao dos produtos nas camaras frias. O padrao de
consumo dos clientes é o norte para a estratégica di-
minuicdo dos gastos. Os produtos de maior saida de-
vem ser sempre colocados em local de facil visualiza-
Gao e acesso para evitar que os clientes mantenham
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O padrao de consumo dos

clientes € o norte para a estratégica
diminuigao dos gastos. Os produtos
de maior saida devem ser sempre
colocados em local de facil
visualizagao e acesso para evitar
que os clientes mantenham as
portas abertas ao procurar e
escolher produtos.

as portas abertas ao procurar e escolher produtos.

O empreendedor ainda deve estar atento ao local
de instalagdo das céamaras, priorizando ambientes
arejados e isentos da incidéncia direta da luz solar.

Aqui vocé encontra
a solucao completa

paraorganizar o seu
negocio e vender mais.



A luminosidade é outro ponto importante. Uma dica
do engenheiro para edificagdes com pé direito alto é
a pintura do teto na cor preto fosco que, além do be-
neficio estético para o ambiente, melhora o nivel de
iluminagao, sem gastar muita energia.

DIMENSIONAMENTO ALIADO A TECNOLOGIA

Outra alternativa para economizar energia com efi-
ciéncia é a instalagdo de sistemas fotovoltaicos ou a
terceirizagao desse servico. A padronizagao de produ-
tos e horarios de producéao, seguindo o perfil de consu-
mo do estabelecimento, atendendo os clientes de for-
ma satisfatoria e evitando desperdicios, também é uma
iniciativa defendida com énfase por Jodo José Soares.

Investir apenas em equipamentos modernos e com

tecnologia de ponta, como motores para as enrola-
deiras, modeladoras, cilindros de massa, geladeiras
e camaras frigorificas, ndo é sinbnimo de eficiéncia
energética na panificagdo. O segredo estd no dimen-
sionamento dos processos produtivos. “Se utilizarmos
equipamentos eficientes que foram sobredimensiona-
dos, teremos um gasto de energia grande para uma bai-
xa produgao’, aponta o gerente da Cemig.

Entre as novidades, Jodo José Soares aponta a ilu-
minagao de LED como uma pratica comum no setor.
“Seu correto dimensionamento fara toda a diferenca,
ndo s em termos de poténcia, mas também de lumi-
nosidade”, esclarece. “E importante seguir exatamente
as definigbes do projeto elétrico ou pedir ajuda a um
profissional da drea elétrica”, orienta.-

Atencao para a prevencao de acidentes!

[0 Observando as instalagoes das concessionarias de energia elétrica que atendem as padarias, € de extrema
importancia que as distancias de seguranga da rede sejam mantidas com, no minimo, 1,5 metros, principal-
mente em servigos executados na fachada, telhado e sacada dos estabelecimentos.

[/ A panificadora deve entrar em contato com a concessionaria para receber as informagoes corretas sobre
os cuidados necessarios durante as atividades que possam ocasionar aproximagao ou toque na rede elétrica,
como limpeza nos telhados e instalagao de placas, pintura ou revestimento nas fachadas.

I Orisco de incéndios e acidentes graves é potencializa-

do pelas ligagoes clandestinas, conhecidas popular-
mente como “gatos”. Essa peculiar modificagao na
medigao do cliente, desconsiderando os pa-
rametros técnicos, afeta ainda o patrimé-

nio, com possibilidade de falta ou alteragao

na qualidade da energia. E importante res- (
saltar que o famoso “gato” esta sujeito a
responsabilizagao penal, ja que o furto
de energia é crime previsto no artigo
155 do Cédigo Penal.
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0 que ja e de
Minas, ficou ainda
mais mineiro

Assim como tem mineiro de todo jeito, a Gellak term um
mix de produtos que atende a todos os gostos: desde
picolés de frutas até a linha com exirusados. Paletas e
acais.

Nosso ergulho em ser uma marca de qualidade 100%
mineira & fanfo, que temos uma novidade: vamos langar
a linha Mineirices, que conta com as delicias da nossa
culindria, como o sabor Pamonha Mineira.

Seus clientes vdo amar o gostinho de Minas em cada um
de nossos produtos. Ja estamos presentes nas melhores
padarias e supermercados do Estado, e vocé ndo pode
deixar o seu estabelecimento de fora. Faga jG o seu
pedido e vamos juntos fortalecer os negécios mineiros.

Confira nossa linha
completa no site

www.gellak.com.br
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